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Proponer un proceso de innovacién tecnolégica mediante pESARROLLO SOSTENIBLE
un enfoque de gestion comunitaria, para la mejora
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Vulnerabilidad a eventos Productividad, ingresos, Biodiversidad y calidad asociada
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=== (Costa Rica
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Estrategias de Modelo comunitario Protocolos para el Microbioldgicos mediante

gestion integral sostenible de analisis sensorial y Gendmica de Ultima generacién
del riesgo microbeneficiado manejo poscosecha

ANTECEDENTES

Plan de GIRD y ACC para Secador solar hibrido

Este proyecto ha buscado empoderar a familias dedicadas a la la mejora de Ia resiliencia
produccion del cacao mediante la generacion de capacidades, vy

el desarrollo de herramientas e innovaciones para optimizar la ) o \ ) |
. . . . L ., Gestion comunitaria del riesgo Gestion de la calidad del cacao la calidad
calidad del cacao, y disminuir la vulnerabilidad de esta poblacidn

ante | OS eventos h | d rometeoro | é g | COS extremos. Generacién de capacidades locales Generacion de capacidades institucionales

INDICADORES PRODUCTOS OBTENIDOS

® 5 investigadores e 1 diagnodstico del beneficiado del cacao.
® 7 tecnicos e 1 metodologia y guia de catacién de licor de cacao.

® 2 administrativos . . . ..
® 2 organizaciones de productores ® llglué:gaeobf?:g?/sdper:?g;\a: de fermentacion y secado

® 3000 productores asociados vinculados directamente.
® 6000 hectareas actuales. e 1 guia de analisis sensorial del cacao.

® 2 sistemas modelo de secado solar de cacao
disehados y construidos.

e 1 metodologia para la caracterizacion gendmica y
fitoquimica en el estudio de las sucesiones
microbioldgicas y los efectos del proceso de
fermentacion y secado asociadas a perfiles
sensoriales.

e 1 plan de GIRD y ACC para la mejora de la resiliencia.

e 1 estacion meteoroldgica instalada para el
acompafnamiento y monitoreo climatico.

RESULTADOS

1. 1.500 sistemas de agricultura familiar asociados

CONCLUSléN para el uso de los sistemas de secado.

2. 60 sistemas familiares capacitados en analisis

Se generaron capacidades y se desarrollaron herramientas ?ensorlal de cacao y buenas practicas de
para la gestién de la calidad del cacao hacia una insercién ermentacion y secado.

comercial gfectiva. Se desarrollé un secad_or solar hibrido 3. 1 plataforma de catacién de cacao.

de cacao integrado a paneles fotovoltaicos, altamente : : : :
versatil para el procesamiento en sistemas agricolamente 4. 30 representantes de instituciones, cooperativas,
diversos. Los productores podran desarrollar estrategias asociaciones, y otros actores.

(o [-] dii_‘erenciacién mggliante el uso de recursos locales, 5. 1 tesis de posgrado.

capacidades de catacion y tecnologia apta en un contexto
de variabilidad climatica.

6. 1 tesis de licenciatura.
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