Programa Cooperativo para el Fondo Regional de
FONTAGRO TecnologiaAgropecuaria FTG/RE- 0515-RG

Proyecto FlIiG-853/2005:
INNGVACIGNES tecNologIcas y merncados
diferenciados para pProductores de papas nativas

Periodo: Septiembre 2006 - Diciembre 2007




INSTITUCIONES PARTICIPANTES Y ZONAS DE INTERVENCION
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Palccoyo,
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Phalla,
Patatinta,
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Chapichumo.




OBJETIVO GENERAL

Desarrollar innovaciones tecnologicas
y oportunidades de mercados para el
aprovechamiento de la biodiversidad
de las papas nativas y contribuir a

mejorar |la calidad de vida de
pequenos productores altoandinos.
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OBJETIVO 1: Caracterizar la diversidad de papas nativas
por atributos especiales (procesamiento; gastronomia)

METAS

1. Caracterizar morfo-agronomico y por usos al menos 20 por pais
2. Definir un guia para caracterizar por usos
2. Un Catalogo de variedades nativas por pais.

3. Un Recetario andino a base de papas nativas por pais.

4. Promocionar y difundir las variedades nativas ( 1 festival
gastronomico por pais)




BOLIVIA

15 Caracterizacion morfo agronomica

Sembrado 3 jardines de variedades de papa nativa en:
«Candelaria: 18 variedades
*Piusilla: 12 variedades

*Sora sora; 21 variedades.

.

3. Catalogo de papas nativas

*Recopilacion de informaciéon (bromatoldgico- industrial,
etnobotanica, caracteristicas morfologicas, fotografias
 Se tiene un borrador




COLOMBIA

‘. Colecta, multiplicacion y caracterizacion
morfoagronomica

Con las organizaciones Cooinpaven Yy Asoagroteguaneque en
Ventaquemada en Boyaca.

Se estan multiplicando y caracterizando:

i o2 (andigenas, chauchas, guatas y criollas) - Cundinamarca
| 175 (andigenas, chauchas, guatas y criollas) - Tibaitata
34 (andigenas, chauchas, guatas y criollas) -Narifio

) ANEXO 9 )
ARBOL ONA PINTADA

2. Gatalogo de papas nativas

*Recopilacion de informacion morfo-agronémica,
toma de fotografias.( 80% de las variedades nativas )
 Se tiene un borrador del catalogo de variedades de
papas nativas (51 variedades nativas).

3. Caracterizacion por usos

51 variedades nativas se caracterizaran por sus usos
gastronémicos e industriales




PERUNITDG

1= Colecta; multiplicacion y caracterizacion morfo-
agronomica

*Colectado 130 accesiones

*Caracterizacion morfo agronomica de 130 accesiones

*Se instalo un Cobertor para multiplicar y tener una réplica de la
diversidad de los cultivares colectados (CIP)

*Con la Asoc. Andes-Cusco, se repatriado 50 accesiones del
Parque de la Papa

Adicionalmente:

Caracterizacion molecular (CIP)

Caracterizando por la eficiencia de transpiracion a 10 variedades
de papa nativa ( sequia).

2. Caracterizacion por usos

*Caracterizando 130 accesiones por usos para hojuelas/chips.
«Caracterizacion etnobotanica .

PROYECTO:-
PAPAS NATIVAg CARACTERIZACION CAMPESINA DE PAPAS NATIVAS
Productor: Comunidad:
[3] PAPA NATIVA Por la forma de la papa | Por el color de la papa ({tubérculo) | Color de suelo | Por su calidad para Por su Por su Procesamiento |
g'; {tubérculo) que prefiere la cocina Rendimiento

redondalalargadal plana |ojonal blanco| rojo {rosadojamarillo) moro jautardnegro|amarill| rojo |Harinoso|medio |aguanoso Alto| reqular | bajo] Chufio| Moraya | huaykug | Medicin:




3. Catalogo Michi rinri

Uit el on = Sazooshmto
Rendimbento: 49 ¢

Nomero e tobéroalos por ga - 11
Alturs mesdia ol planta: X4 an

Aren espectlicn de Inhops = 1748 an’ gt
Toke rmelo e i o bins el

Borrador de un catalogo de variedades nativas
18 para hojuelas/chips

68 para sancochado

63 para chufio
28 para moraya.

ok disec bk con sebs
Toldokom Tovkerakes, (dos

1 mojue s ent re dlolos
¥ unm Interteguela sobre
pecionio Color de brote
momdo stn color

e cundrrio

Materss wecm: 268

Grmveciad especificn LI0A
Caldad de hojueln: 1 (boem)
Plumers o e o

Cofenkio de saite enhojueln: 2%

* Dos dias de campo. kamayoq (350 asistentes )

« 2 Ferias Agropecuarias (Sicuani y Cusco). Venta de
hojuelas de papas nativas.

» Participado en 4 ferias comunales 2 distritales, 1
provincial y 1 regional (Concurso biodiversidad )

'« Participacion en el Dia Nacional de la Papa y el dia
Nacional de la Alimentacion.

» Taller para Chefs distrito de Sicuani, “Platos tipicos a

base de papa nativa”. Inst Gastronomia Ambrosia-Cusco

9 Recetario

*Se han realizado talleres con Productores , Chef, coordinado por el ITDG vy el Instituto de
gastronomia Ambrosia-Cusco.



Instalado 2 parcelas en Marcavalle y Nahuin.

l\ijn;Itl)ir(:(lessy Sl rte Dpto Varigldoades
Juan Lopez C. Marcavalle Junin 85
Doris Mantari Marcavalle Junin 69
Gustavo Quijada Marcavalle Junin 180
Eber Ayala Marcavalle Junin 92
Elmer Chavez Vista Alegre Huancavelica 132
Americo Chuco Nahuin Huancavelica 120

Se tiene seleccionadas 15




3. Recetario Andino

En proceso la elaboracion de recetario andino con escuelas de gastronomia.
40 potajes dulces y salados
18 variedades nativas

Coctel de Huayro
macho

4. Promocmn y difusion/de Ia;papas natlvas caracterlzadas

Dos festivales gastrondmicos con 8 variedades nativas en. Sapallanga y Huancayo
Dos ferias a nivel Comunal y Distrital con productores y autoridades locales en Pazos
Huancavelica y Huancayo en Junin

B 0] | . ' - q -— l,ﬁ,.m}‘—
o €

FECONCUESO CASTRONOMICODE PAPAS NATIYAS: “TAPUSICION CASTRONDMICA DF PAPAS RATIVAS®

61 Catalogo

Recopilaciéon de informacion morfo-agronomica, etnobotanica, fotografias
Se tiene un borrador




VENEZUELA

4: Colecta; multiplicacion y caracterizacion
morfo-agronomica

_ Rendimiento ( alta variabilidad: 0.1 a 11.5 Kg)
piRY Adicionalmente:
v =% Caracterizacion molecular de 20 accesiones ( 3 grupos)

2. Usos

» Se evaluo peso especifico y materia seca de 9
accesiones ( seis presentaron peso especifico de 1.105
con una materia seca 25%.)
» Analisis nutricional de 12 papas nativas

Proteinas (5,01%-8,49%)

Cenizas (1,07%- 6,29%)
*Pruebas de deshidratacion
*Pruebas de Fritura en Fritoley 3 variedades ( 100%
defectos)

3. Difusion

2 ferias de semilla: Mérida




ECUADOR

15 COLECTA Y CARCIERIZACION MOREOAGRONOMICA

Se colecto 113 variedades de papas nativas

< Implemento6 una tesis para la caracterizacion morfologica,
agrondémica y etnobotanica de 49 variedades nativas. Se han
identificado 9 morfotipos (grupo de cultivares que comparten
CWS morfologicos y agronomicos similares) y tres duplicados

Chanchungaloma |

| | | | | |
T I I I T I |
o o

4. 029 a

4 Adicionalmente caracterizando molecularmente y por ploidia

2. CGatalogo de papas nativas

*Recopilacion de informacion morfo-agrondémica, etnobotanica,
fotografias (hoja, flor, planta, tubérculo y brote).
Se tiene un borrador ( 63 variedades)




3. Caracterizacion porusos

« CHIPS/ HOJUELAS: Se evaluo 30 accesiones
Selecciond 8 (ms 21-25%, az red < a 0.20%.)

« CONSUMO FRESCO: Evalu6 49 accesiones
seleccionado 15 por sabor, apariencia,
resistencia verdeamiento y brotacion.

« USOS GASTRONOMICOS: 23 accesiones

* VALOR NUTRITIVO: 24 accesiones (tesis).

100 g de muestra
(Base seca)
Nutriente Valor méaximo |Valor minimo §
Energia (kcal) 398.56 340.88
Proteina () 10.62 .59
Fibra (g) 6.07 1.9
Grasa (q) 0.68 0.24
Carbohidratos (g) 87.49 79.09
Potasio ( mqg) 2163.33 1516.67
Fésforo 265 116.33 )3
Hierro ( mq) 16.47 2.63 § :
Polifenoles (mg acido galico) 646 144 E
[ ™ L 45 Promocion y difusionde’las papas hativas
& % L5 2 | |i ’ -~ PR Feria de productos andinos. Carchi ( 500 asistentes)
la papa na g \ . .| Dia de campo biodiversidad y usos . Bolivar (300 )
A " : o ‘ Feria gastronémica .Quito (200 asistentes)

ONOMICC ) Dia de campo Manejo Gusano Blanco y Biodiversidad. Nifios 4
\ &V escuelas. Cotopaxi. (300)

Recetario de papas nativas (12 variedades)




OBJETIVO 2: Desarrollar y promocionar productos con
valor agregado para mercados diferenciados

Identificar y caracterizar 1 nicho de mercado por pais

Desarrollar 1 productos a nivel industrial y 5 culinarios por pais

Elaborar 1 plan de negocios y 1 programa de promocion por pais

Promover la formacion de 1 plataformas de negocios por pais




BOLIVIA-PROINPA

4= ldentificacion metodologia local
Yy, nichos de mercados

Se han realizado dos talleres para la
capacitacion 'y elaboracion de
metodologias

Sondeo Participativo de Mercados
(SPM)
Plan de Producciéon y Costos

Agricultores de Piusilla y Sora Sora han
caracterizado los mercados de papa nativa
en La Paz y Santa Cruz (SPM)

2:  Desarrollo de productos

» Chips papas nativas ( Papa Andina)

« Papas nativas en conserva




3: Conformacion de plataformas de hegocios

Con el apoyo de Papa Andinay COSUDE s

Se esta conformando una plataforma de innovacion tecnolégica con actores locales

4. Elaboracion'y desarrollo de planes de negocio con productos potenciales

* Produccion y venta de papas nativas tipo “gourmet” (Piusilla)
* Produccion de papas nativas para Santa Cruz (Sora Sora)

» Estrategia de comercializacion de chips de papas nativas para la empresa Lucana
( copnsultoria Kypross).

*Plan de negocios para chips de papa nativa para la empresa BIO-TOP (COSUDE),
para promover su exportacion




PERUNITDG

1. Caracterizacion de nichos de mercados

Se esta aplicando la metodologia del EPCP (CIP-Papa
Andina) :

Se ha realizado un diagnéstico cualitativo de la cadena
productiva de la papa nativa. (Documento diagnostico)

Estudio de mercado de la Papa Nativa en la ciudad del
Cusco. (Documento estudio de mercado)

2, Conformacion de plataformas de negocios

Se han desarrollado talleres con agentes y actores de la
cadena productiva

Se han conformado 3 grupos de trabajo:

Papa seleccionada

Transformacién
Promocion y difusion.



3. Identificacion 'y desarrollo de productos

Conjuntamente con INIA_Cusco, se han identificado 5 cultivares para la produccion de hojuelas
“Ch apina”,

“Color unkuia”,

“Wanccucho”

“‘Lenle”

“Puka lomo”.

Se esta trabajando para obtener un producto comercial de hojuelas de papas nativas.




1. Caracterizacion de nichos de mercados

-

“Inncovesonets Facacdogices y Mevcedox Dyforencud s pere
PArofecnwey o Fayu Navea ™

Se esta aplicando la metodologia del EPCP (CIP-Papa
Andina) :

1 Talle 'hh‘?. cadare Posductives (EPCTY)
%) Ao Pupa Natva s Baghion Cantral del Pesu™

Se ha realizado un diagnéstico cualitativo de la cadena
productiva de la papa nativa. (Documento diagnostico)

Masramrs ~ Papdm, 17 Se suwys Ll J007

TR

2 Conformacion de plataformas de hegocios

Identificacion
(Base de datos)

de empresas de procesamiento de papa

Iniciado negociaciones para entrega de papas nativas



35 Promoyver iafformacion de plataformas
de negocio

Implementacion de plataformas de negocio
de Papas Nativas:

* A nivel Regional Junin.

* A nivel provincial en Huancavelica.

METODOLOGIA EPCP.




ECUADOR-INIAP

1.

1.

2.

3.

IDENTIEICACION DE
OPORITUNIDADES DE MERCADO

Chips de colores

Papa Fresca seleccionada

Papa procesada (congelados y
deshidratados).

: INSTITUCION PROMOTORA

: Fundacién Marco, Didcesis de Latacunga, Vision Mundial PDA
Facultad de Agroindustrias de Escuela Politécnica Nacional
y Universidad de Bolivar, Facultad de Agronomia Cotopaxi
\ UTE, ITHI, UST, CTS

: Banchis, Inalecsa, Propal snacks, Agroindustrial
Cayambe, Ecuamaiz, Supermercados

: Comunidades indigenas de Bolivar, Cotopaxi




' W\ mJd "

Se han desarrollado seis productos a nivel de planta
piloto: Tortillas integrales congeladas, Puré integral,
Base para locro, Chips de colores, Papas precocidas

Pruebas a nivel de planta piloto
Pruebas de aceptacion con paneles no entrenados
TRES TIENEN POTENCIAL COMERCIAL

YEMADE
HUEVO

VLA

oo

Con la participacion de empresas procesadoras en base a los requerimientos se selecciono seis
variedades , el primer trimestre del 2008 se va hacer pruebas en planta

Variedad Criterios Orden
preferencia
Tuspha Sabor excelente, pulpa morada llama la atencién, nutritiva, 1
Quillu Color de pulpa y carne amarilla intensa, facil comercializacion, 2
Dolores Ideal para papas para ensaladas, cockel, pulpa amarilla 2
Chihuila Forma vistosa, diametros del tubérculo no deben excedan de 4.5 cm 3
Moronga Tamafo uniforme ideal, color piel y carne no muy vistoso 3

Yema de huevo

|deal para papas para ensaladas, cockel, pulpa amarilla

N




r)i A

A

Con tres empresas procesadoras de chips se ha realizado
pruebas a nivel de planta

Pruebas de aceptacion con consumidores finales

Rend Categorias (%) % Rend Tiempo
Materiales | Color Pulpa t/ha Comercial* Tercera Desecho Chips ** Fritura

Blanco con lila| 14,9 — 26,8

05-16-6 82.4 4.1 22.9 225"
Blanco con| 10,7 - 24,9
morado

05-19-3 73.1 22.3 4.6 26.97 125"
Blanco con([9,8 - 22,6
rojo

05/03/2005 73.2 20.3 6.5 28.3 230
Amarillo 14,7 -24,1

Chaucha intenso

Colorada 57.5 32 10.4 26.7 200
Amarillo 16,4 — 25,3
intenso

Quillupapa 67.5 28.5 4 27.6 137
Amarillo 16,4 — 25,3
intenso

Santa Rosa 76.4 16.7 6.9 28 195

Tushpa il 14,1 -24,7 67.8 34.9 17.3 24.2 230




- e )

mudn

Se llevd a supermercados y empresas comercializan papa en fresco se les pidio que indiquen en
orden de preferencia que variedad tendria mayor potencial para el mercado

Variedad Criterios Orden de
referencia

Chiwillas Formas vistosas, llamativas, no vistas, buen color de pulpa amarilla,

tamafio mediano y pequefio tendrian potencial de mercado
Oropifia Color de piel parecido a las variedades comerciales
Tuspha Pulpa morada llama la atencion, pero, para comercializarla habrial

gue dar informacion adicional aspectos nutricionales, recetas v
Quillu Color de pulpa y carne amarilla intensa, no tendria problemas en |

comercializacion, el hecho de no brotar le da ventajas sobre la yem

de huevo
Ovalena Color de piel parecida a las variedades comerciales 6
Conejanegra |No llama la atencion, es un aspecto negativo la pulpa blanca, si se

guiere comerciarla habria que invertir en promocion 10
Leona negra Ojos superficiales, el color de la piel y carne no es llamativo 3
Calvache Tamano mediano y pequeio tendrian potencial de mercado
Moronga Se verdea al exponerse a la luz blanca y es muy ojosa

9

Dolores Tamafno uniforme ideal para papas para ensaladas, cockel, pulpal

amarilla 4




OBJETIVO  3: Desarrollo 'y difusion de Innovaciones
tecnologicas en produccion y poscosecha:

Se cuenta con un diagnéstico local y necesidades de investigacion .

Se ha desarrollado y validado al menos 10 innovaciones tecnoldgicas
en produccion y poscosecha de papas nativas a nivel regional.

Mil pequenos productores, a nivel regional, acceden a 10 innovaciones tecnoldgicas en
produccion y poscosecha de papas nativas.

A nivel regional se cuenta con un compendio de ofertas tecnolégicas desarrolladas para
el cultivo y poscosecha de papas nativas.



BOLIVIA-PROINPA

1. Diagnostico local (Necesidades de investigacion)

El diagndstico en las asociaciones de productores APROTAC, APRA y ORPAA y el sondeo de
mercado, evidencian la necesidad de desarrollar agricultura agroecoldgica u organica en las papas
nativas.

2. Produccion de semillas

Se ha seleccionado 4 variedades, para la limpieza de enfermedades y virus y se esta multiplicando
por métodos in-vitro

1. INNOVACIONES TECNOLOGICAS

T, ——

1. Ensayo con la aplicacion de MaxinFertitrap
soluble y Fertitrap en polvo para el control de
Rizhoctonia, no mostraron significancia.

2. Uso de inhibidores de brotacion Clorprofane-
CIPC en Waycha e Imilla Blanca.

3. Preparacion y uso de BIOL



PERUNITDG

1 Experimentacion campesina participativa

COMPARACION
DE LAS FORMAS
DE PREPARACIO
DE TERRENO

EFECTO DE

ABONOS
ORGANICOS

TRATAMIENTOS:

- CHACMA

- TAYA

- CH'UQuUI

DOS REPETICIONES

TRATAMIENTOS:

-GUANO FRESCO
-GUANO DESCOMPUESTO
-CENIZA

- COMBINADO

- SIN GUANO

DOS REPETICIONES

Tratamients
Ch’acma
T’aya
Ch’uqui

Tratamients
G.Fresco
G. Descom
Ceniza
Combinado

S. Guano

Rend. Tm/Ha.
5.9
45
8.6

Rend. Tm/Ha.
12.6
13.8
12.6
11.2
11.7




2. Sistemalocal de produccion de semillas

AVAL DE LA
DIRECTIVA
COMUNAL

FIRMA

DEL
ACTA, DE CAPACITACION Y DEVOLU-
COMPRO 5§ SEGUIMIENTO = CoN
MISO POR LOS

.
FACILITADORES
CON EL KAMAYOQ,
25% DE TECNICOS
INTERES

COMPARTIR DE SEMILLAS EN ASAMBLEA COMUNAL




3. Estrategias de acceso a conocimientos

sImplementacion de la ECA graduando a 23 Kamayog-paperos.

«Capacitacion a nivel inter-comunal en el manejo integral del cultivo.

*Realizacion de 2 pasantias a centros de investigacion y productores exitosos.




A= ldentificacion de necesidades deinvestigacion

Procesamiento de encuestas (177) aplicadas en las comunidades
de trabajo y como control comunidades vecinas.

Apoyo Proyecto Alianza Cambio Andino — CIP.

1. INNOVACIONES TECNOLOGICAS

Se han instalado 5 ensayos (CIP):

1. El efecto de nitrogeno en la calidad culinaria

2. Efecto de mulch en el rendimiento

3. Control organico de Gorgojo de los Andes (Premnotrypes suturicallus)
4. Control organico de manchas foliares (Alternaria solani, Phoma exigua)
5. Efecto de los abonos organicos en el rendimiento

25

PRODUCCIONIDE SEMILLAS

Parcelas para el mejoramiento de la calidad sanitaria de semilla (seleccion
positiva en campo de agricultores).

En coordinacion con ITDG, productores realizan pasantias a comunidades
con sistemas de produccion de semilla.




2. Implementacion de sistema local de provision de semilla

Definicion del sistema local de provision de semilla bajo el sistema formal e

informal

* Produccion de semilla in situ - seleccion positiva
* Produccion de semilla prebasica en invernaderos

Comunidad/ Aporte Devolucion Beneficiarios de la Aporte de las Variedades
Asociacion Municipio Distrital de semilla Comunidades/
Pazos Asociacion
CC. Aymara 2300 | Plantas 2 tubérculos tercera ¢ | 1.Poblacion de la C.C. Insumos, Peruanita
Chequeo seroldgico cuarta por planta San José de Aymara atencion Amarilla del C.
pesticidas — Amarilla del Centro
técnico 1.Peruanita y Amarilla

ASOCIACION —
SILVANO, 2300

2 Invernaderos
Pazos - Tayacaja
4000

4000

Plantas

Chequeo seroldgico
Reparacion
invernadero

Plantas

Insumos

Pesticidas

Chequeo seroldgico
Personal

2 tubérculos tercera 6
cuarta por planta

En semilla de
variedades:
Cceccorani, Huayro
macho

Putis, Camotillo
Callhuay

Socios de la Asociacion

2.Produccion de semilla
basica en un solo
campo...Distribucion
equitativa de semilla
basica a comunidades

del Centro

2.Dos CCeccorani
Huayro Macho
Peruanita MPT 16,000
Tubérculos prebasicos
Peruanita 8000 y
amarilla del centro
8000, Agroempleo




1. INVESTIGACION PARTICIPATIVA
INNOVACIONES ' TECNOLOGICAS

Efecto de fertilizacién organica y quimica en el g

rendimiento y calidad culinaria de la variedad Sta. &
Rosa en 2 localidades de Cotopaxi.

2. PRODUCCION DE SEMILLAS

Se esta realizando multiplicacion acelerada por
brotes de 5 materiales seleccionados para chips de
colores y de 9 variedades para consumo en fresco.

Se ha iniciado la limpieza de virus de las variedades
con potencial de mercado ( 14 variedades)

3. DIEUSIONIDE'REEERENCIALES
TECNOLOGICOS

Con la colaboracién de DPEIB-Cotopaxi

Se capacito a 90 nifos en:
Ciclo biologico y manejo integrado del gusano blanco
de la papa. ( incremento conocimiento de 3 a 95%)

Se han implementado jardines de conservacion de

variedades nativas




COLOMBIA-CORPOICA

1= Diagnostico locall e ldentificacion de necesidades delinvestigacion

Procesamiento de informacion del diagnostico

Priorizacion de las necesidades de investigacion.

VENEUELA-INA

AR

\ y 1) arvl\u\h
Pﬂow&“n

1 Multiplicacion de semillas Negra

Se ha limpiado de virus de las variedades | .
nativas colectadas

.?.F nty.
los triqaley

Poable llans
R S

|_ - _ : —




OBJETIVO 4: Fortalecer organizaciones de productores para la
comercializacion

Cada pais cuenta con una metodologia local para el
fortalecimiento

de organizaciones de productores en la produccion,
comercializacion

y fomento de la cultura empresarial.

En cada pais, existen al menos dos grupos de productores de
papas nativas, fortalecidos en técnicas de produccion,
gestion empresarial y comercializacion.



BOLIVIA-PROINPA

IMPLEMENTACION DE PROGRAMAS DE
CAPACITACION

Taller de herramientas para el desarrollo de mercados y planes |
de negocios, (43 técnicos capacitados). Temas:

Conceptos basicos de mercadeo

Sondeo participativo de mercados SPM

Plan de produccion y costos PPC

Plan de comercializaciéon

Planes de negocio y su rentabilidad

Se han capacitado a productores de APROTAC, AOPAA Yy APRA
(25 personas) en temas de: SPMy PPC.
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1- Programas: de capacitacion en
comercializacion

sImplementacion de 2 modulos de @
capacitacion en gestion empresarial.

» Organizacion y cultura empresarial.

« Comunidad y empresa.




PERU INIA

1= Programas de capacitacion en comercializacion 'y mercadeo

Cursos de capacitacion a productores: manejo postcosecha, mercados y costos
de produccion, apoyo Papa Andina y Alianza Cambio Andino
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ECUADOR INI

1= Programas de capacitacion en comercializacion 'y mercadeo

Se ha sociabilizado dos metodologia: Ecas y plataformas y proyectos compartidos
Se ha capacitado a promotores y técnicos en gestion empresarial, y ademas se ha realizado

cursos practicos de elaboracion de chips , costos de produccién a promotores




POA 2008



R1 Caracterizar |la diversidad por atributos especiales

ACIIVIDADES PRIORIIARLAS Bolivia " FColombia™ " Ecuador Peru Venezuela

Caracterizacion agronémica-morfoldgica y
usos, Conservacion in situ

Publicacion/ Borrador de un recetario
gastrondmico

Publicacion/ Borrador de catdlogo de
variedades

Promocion y difusion de los variedades de
papas nativas caracterizadas

R2 Desarrollary promocionar productos con valor
agregado para mercados diferenciados

ACTILVIDADES' PRIORITIARTAS Bolivia' " | Colombia" | Ecuador Peru Venezuela

ercacin de s demercod /pedocros | | x| | x | x
I I S

Elaboracion de planes de negocios
Promover formacion de plataformas de negocios --




R3" Desarrollo de innovaciones tecnologicas

ACTILVIDADES PRIORILTARLAS Bolivia' | " Colombia™ FEcuador® | Perul " Venezuela

Diagnéstico local. Priorizar necesidades investigacion.
Investigacion participativa innovaciones tecnolégicas

Tmplementacién de un sistema local de semilla x| x | x | x|

R4'Fortalecimiento de productores para la
comercializacion y fomento cultura empresarial

ACHILVIDADES PRIORLIARLAS Bolivia Colombia’ " Ecuador Peru Venezuela

Implementacion de programas de capacitacion en X X X
produccionycomercializacion.






