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Introducción  

 
Entre los cambios recientes en el mercado de alimentos sobresale la tendencia hacia el consumo 

de productos más saludables, naturales y con menor procesamiento. Las frutas son un alimento 

altamente aceptado por su buen sabor, tienen una gran cantidad de vitaminas, minerales, 

antioxidantes, fibra y son bajas en calorías. La globalización y la apertura de los mercados ha 

traído como resultado un mayor intercambio de bienes y servicios, lo que ha afectado 

positivamente al comercio   mundial   de   frutas, que busca suplir adecuadamente al consumidor 

de   variada y permanente oferta, generalmente provista por empresas comercializadoras de 

carácter trasnacional, que controlan los principales eslabones en las cadenas mundiales de valor. 

 

Las frutas tropicales son el tercer grupo de frutas más valioso a nivel mundial, detrás de las 

bananas y manzanas. América Latina y el Caribe son regiones en donde las frutas tropicales son 

principalmente cultivadas por pequeños agricultores, están bien posicionados para beneficiarse 

del incremento en la demanda internacional de fruta fresca y sus derivados, que están creciendo 

a un ritmo similar. Sin embargo, para competir en el mercado global, la fruta fresca debe cumplir 

un mínimo de requisitos dentro de los que se resaltan el tener vida útil prolongada, estar libre de 

contaminantes nocivos y ser producida en condiciones respetuosas con el medioambiente. Lo 

anterior, es difícil de lograr sin generar, adaptar y transferir conocimiento para mejorar las 

prácticas de los agricultores familiares y demás protagonistas de las cadenas de suministro y de 

valor frutícolas.  

 

En la cadena de la fruticultura existe una parte de la fruta que no puede aprovecharse para 

exportación debido a que no cumple en tamaño o peso con los estándares establecidos a nivel 

internacional. En el caso de la Gulupa, los investigadores del proyecto se han enfocado en buscar 

alternativas de agregación de valor para el uso gastronómico o comercial, en esta memoria taller 

se resumen las dos ferias de prototipo desarrolladas para promocionar los productos alimenticios 

elaborados a partir de la Gulupa para el aprovechamiento de su cosecha.  
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Antecedentes 

 
El proyecto “Productividad y Competitividad Frutícola Andina” (2017-2020) es la segunda fase de 

una cooperación técnica financiada por FONTAGRO, que se ha desarrollado en tres países 

Andinos. El primer proyecto se tituló “Modelo de plataforma para el uso integral, adición de valor 

y competitividad de frutales comerciales andinos” (2014 – 2017). Participaron como co-

ejecutores AGROSAVIA, FRUGY y SENA (Colombia), INIAP e IICA (Ecuador), y AKIS e IRTA (España), 

junto con la empresa FLP que tiene presencia en Colombia, Ecuador y Perú. La coordinación se 

realizó desde el Instituto de Biotecnología y Agroindustria de la Universidad Nacional de 

Colombia- Manizales. 

 

En el marco del proyecto se llevaron a cabo diferentes acciones para sensibilizar, capacitar y 

transferir conocimientos a los grupos de interés de las cadenas frutícolas. Para ello utilizaron 

diferentes modalidades de interacción tales como conferencias, capacitaciones, ferias de 

exposición de prototipos, simposios, congresos y visitas de campo interactivas en granjas 

experimentales. 

 

En esta memoria se relacionan las dos ferias de exposición realizadas durante el año 2019 por el 

SENA Regional Caldas, con el fin de dar a conocer los prototipos de productos elaborados a partir 

de Gulupa que no puede ser exportada, por lo que fue utilizada como materia prima para la 

fabricación de productos alimenticios como yogur, vino, mermelada y confites. 
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Desafío 

 
La fruticultura regional tiene desafíos complejos. Para el agricultor familiar la producción es el 

principal reto, especialmente en un contexto en el que el calentamiento global, propicia el exceso 

o la falta de lluvias en forma aparentemente aleatoria, lo que a su vez incrementa la incidencia 

de plagas y enfermedades sobre los cultivos. El mercado, por su parte, pide sustentabilidad en 

las prácticas agrícolas, exige cada vez más certificaciones de calidad, económica, social y 

ambiental, y una oferta estable de fruta. 

  

¿Como dar a conocer esta situación, generar y transferir conocimiento al fruticultor con acciones 

que le permitan rentabilizar estos esfuerzos? 

  

Los responsables del proyecto “Productividad y Competitividad Frutícola Andina”, buscan dar 

respuestas a esta problemática, lo que implica no solamente superar dificultades técnicas, sino 

ser conscientes de la importancia de una estrategia de divulgación y capacitación adecuada para 

ganar la confianza del pequeño agricultor, menguada por experiencias previas poco exitosas o 

que no tuvieron continuidad. 

  

Una de las ganancias que desea el proyecto es relacionar la academia con la industria, esto a 

través de herramientas y productos de fácil utilización que solucionen las problemáticas de los 

diferentes actores de la cadena frutícola, quienes día a día se enfrentan a retos productivos, 

sociales y ambientales. 
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Agenda 
 

A continuación, se relacionan la información relevante sobre las dos ferias de promoción 

realizadas para impulsar los prototipos de productos fabricados a partir de frutas pertenecientes 

al proyecto “Productividad y Competitividad Frutícola Andina”. 

 

Evento Fecha Lugar Personas 
informadas 

Agroinnova 
2019 

04 y 05-10-
2019 

Parque Simón 
Bolívar-Manizales, 
Caldas 

114 

Feria de la 
Gulupa 

13-11-2019 SENA Regional 
Caldas 

155 
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Evento 1. Agroinnova 2019 
 

 

Resumen  

La Feria AGROINNOVA, dedicada a la innovación y desarrollo tecnológico del sector agropecuario 

y agroindustrial del departamento de Caldas. Este 

evento tuvo como propósito la generación de un 

espacio de adopción de tecnología e innovación, en 

donde se evidenciara  el crecimiento que tuvo el 

sector en los últimos años. 

 

El evento integró todos los eslabones de la cadena de valor que componen el sector agrícola y 

agroindustrial. En este sentido, el Proyecto “Productividad y Competitividad Frutícola Andina” 

fue presentado como una estrategia articuladora de los sectores agrícola y agroindustrial que 

permite el aumento de la competitividad del sector y el mejoramiento de las condiciones socio-

económicas de los pequeños productores asociados. 

 

La feria fue realizada en la ciudad de Manizales, Caldas con una asistencia de 114 participantes 

al stand del proyecto entre los participantes se encontraron universidades, empresas 

financiadoras, comercializadoras de insumos y maquinaria agrícola, empresas agroindustriales y 

entidades del sector publico. En el evento se presentaron aproximadamente 100 stands 

relacionados con la producción y transformación agricola del departamento. 
 
En el stand se exhibieron los siguientes productos a partir de Gulupa de los cuales también se 

brindó degustación a los participantes: granola, vino, salsa, yogur, chocolates y mermelada. Los 

prototipos exhibidos tuvieron buena aceptación por los consumidores. 
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Evento 2. Feria de la Gulupa 
 

Resumen  

La Feria de la GULUPA fue creada para dar a conocer 

los productos desarrollados a partir de la fruta. 

Además, se complementó con visitas guiadas a las 

granjas de fertirriego de los cultivos de Gulupa 

ubicados en el Sena Regional Caldas y algunas 

conferencias enfocadas a este cultivo. El evento fue realizado en la sede del Sena ubicada en la 

ciudad de Manizales, Caldas, con una asistencia de 155 personas. 

En el stand se exhibieron los siguientes productos a partir de Gulupa de los cuales también se 

brindó degustación a los participantes: granola, vino, salsa picante y salsa chutney, yogur, 

chocolates, mermelada, aromática líquida, helados y postres. El evento fue dirigido por 

investigadores del Sena vinculados al proyecto “Productividad y competitividad frutícola andina”. 

 

Los productos dados a conocer tuvieron buena aceptación entre el público general entre los que 

se encontraban universidades, empresas y algunas entidades del sector público. 

 

El SENA ha elaborado productos como 
yogur, vino, chocolates y mermelada a 
partir de Gulupa 
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Lecciones aprendidas 
 

 

✓ El sector frutícola ha logrado un posicionamiento importante en mercados internacionales con 

la exportación de productos como la gulupa y el aguacate, reconocer este avance y aprovechar 

la necesidad para incrementar las ganancias del campo es una tarea en proceso. 

 

✓ Para desarrollar el sector frutícola de una región es indispensable conocer las especies que se 

producen endémicamente, de esta forma se promueve la comercialización de productos 

nuevos y con cualidades nutricionales excepcionales. 

 

✓ Uno de los retos del sector frutícola en la actualidad es lograr el mayor rendimiento posible 

de su cosecha. Por lo tanto, generar propuestas de aprovechamiento de valor en productos 

alimenticios constituye una solución promisoria. 

 

✓ La evaluación sensorial de un producto es una herramienta útil que permite conocer la 

aceptación general o específica del consumidor antes de ser puesto en el mercado. 

 

✓ Apoyar la agricultura familiar es clave para la seguridad alimentaria y sostenibilidad de las 

regiones y países. La innovación social es una herramienta que apoya el desarrollo del sector 

agrícola a través del conocimiento de sus capacidades y la explotación responsable. 

 

✓ Los resultados del proyecto están contribuyendo a elevar el nivel de los seis ejes de valor que 

determinan el éxito de un producto agrícola en el mercado, como son: inocuidad, sensorial, 

nutricional, conveniencia, funcional y ética.  
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Conclusiones  
 
 
✓ Con la participación de expertos en el proyecto de la academia, empresa, gobierno y pequeños y 

medianos agricultores, los talleres de divulgación facilitaron la interacción y reforzaron la sinergia entre 

estos grupos de interés de las cadenas frutícolas. Así acercarlos a soluciones de sus problemas, que 

generalmente son complejos y comprenden aspectos técnicos, económicos, comerciales, sociales y 

ambientales.   

 

✓ Los eventos impartidos en Manizales, Colombia han permitido la difusión de algunos de los resultados 

relevantes del proyecto ante distintos grupos de interés de las cadenas frutícolas Andinas y la sociedad 

en general. 

 

✓ Las ferias de prototipos en productos alimenticios de la Gulupa permitieron conocer la aceptación del 

público en general sobre una serie de derivados como yogur, vino, mermelada y confites, 

determinando también el interés de la población por productos novedosos y de cualidades sensoriales 

especiales. 
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